Boodschappen griekse tomatensoep 

3 eetlepels Gyroskruiden

600 g feta 

3 grote uien
18 vleestomaten

olijfolie

3 liter bouillonblokjes (groente)

Roompasta
Pasta fusili (2 kg)

8 zakjes Roomsaus (4 champignon en 4 peper ) Lidl

1kg champignons

1 zak uien

3 courgettes

2 pakken magere spekreepjes

1 pak melk

keukenrol

Roompasta

· Zet water op voor de pasta (100 gram per persoon) en kook deze de aangegeven tijd. 

· Giet de pasta af en doe deze terug in de pan. Doe er wat olie in tegen het plakken als de saus nog niet klaar is.

· Als het water op is gezet begin je met de rest van de voorbereidingen.

· Snijd de champignons in plakjes en bewaar in bak

· Haal de schillen van de ui. Snijd de uien in de helft en dan in dunnen halve ringen en bewaar in bak

· Halveer de courgette en snijd in plakjes van ongeveer ½ cm dik en bewaar in bak

· Bak de spekjes in een grote pan.

· Fruit daarna de uien bij de spekjes in dezelfde pan tot ze glazig zijn.

· Voeg de courgette toe en bak langzaam mee tot ze zacht zijn

· Voeg de champignons toe en bak tot ze gaar zijn.

· Als er te veel vet in de pan zit veeg je dit met wat keukenrol weg zodat de saus iets minder vet wordt.

· Voeg de pakjes roomsaus toe en roer het geheel. Als het een te dikke saus is geworden voeg je wat melk toe.

· Doe de saus bij de pasta in de pan en meng het goed. 

